Seguranca de Alimentos
Integrada para
Monitoramento Ambiental

Reduza os riscos de
seguranca de alimentos
com as Solugoes

de Monitoramento
Ambiental da Neogen’
Food Safety.

Eleve seu programa
para um nivel superi
com treinamento,
experiéncia e
solugdes da
Neogen.

Baixe o Manual:
info.neogen.com/Environmental-
Monitoring
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Por que testar

Programas eficazes de monitoramento ambiental podem ajudar a reduzir o risco de recalls, prolongar a validade
do produto, otimizar a produgdo e aumentar a satisfacdo do cliente. Uma abordagem holistica deve incluir os
perigos relevantes a seguir na area de processamento.

ATP: Microrganismos Indicadores e Deteriorantes:
+ Aandlise de tendéncias de dados de ATP permite a - Trata da deterioracdo microbiana e destaca os
verificagdo de procedimentos de limpeza eficazes riscos de contaminacdo pos-processamento
+ Os resultados dos testes em tempo real podem + Os resultados quantitativos permitem a
levar a corre¢des imediatas determinacdo da linha de base, limites aceitaveis e
- analise de tendéncias
Alergénicos:
- Verifica a auséncia de proteinas de alimentos Patogenos:
alergénicos em equipamentos de fabricagdo, . Verifica a eficicia dos procedimentos de
matérias primas e produtos acabados higienizagdo
+ ldentifica locais de abrigo de alergénicos - ldentifica locais de abrigo no ambiente/vias de
alimentares transmissdo de agentes patogénicos e estabelece
agoes corretivas
Alergénicos  Indicadores Deteriorantes  Patégenos
Onde testar
== Teste Regularmente = m Testes Recomendados @ @
ZONA1(Z1)
Superficies de contato com alimentos (por exemplo, cortadores,
descascadores, funis, tremonhas, esteiras transportadoras)
ZONA2 (Z2)
Superficies sem contato com alimentos perto da Z1 (| porexemplo
estrutura de equipamentos de processamento, painéis de controle)
1 | |
ZONA3(Z3) 1 I I
Superficies sem contato com alimentos mais afastadas da Z1 1
(por exemplo, carrinhos, paredes, pisos, drenos) I 1 1
1 1 1
ZONA 4 (Z4) 1 1 I
Superficies sem contato com alimentos fora das dreas de processamento 1 1 1
(por exemplo, vestiarios, cafeterias, locais de carregamento) I I I
Q uando testar *Néo rotineiro, aplicdvel & andlise de causa raiz
Tipo de Teste ?re_-operacu_:palu Em processamento Pds- -operacional
(ap6s limpeza/sanitizagdo) (2 a4 horas em produgao) (apds a produgéo)
© ar .
Alergénicos ° °
Indicadores ° ° °
Deteriorantes ° ° °
Patégenos o ° °
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Veja mais em info.Neogen.com/Environmental-Monitoring



